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©novembre 2002 choisel Calville Blanc D’Hiver.

Sur même photo, en octobre, avant maturité : à droite BONNET CARRE, à gauche CALVILLE BLANC D’HIVER.

ORIGINE: C'est Jean Bauhin,arrivé à Montbéliard en 1571(mort le 26 octobre 1612), comme
médecin et naturaliste, au service du Comte Frédéric de Wutemberg-Montbéliard, qui le
premier, décrivit cette variété.Déjà les gens du pays nommaient cette pomme:"A
Frire"=Bachäpffel, car frite dans la poêle elle était délicieuse. Et Jean Bauhin ajoute:"Une
pomme de cette sorte a facilement atteint, chez moi, saine et bonne, le milieu de mai. Je
l'avais cueillie à Montbéliard". C'est aussi Admirable Blanche, et Blanche de
Zurich"(H.U.page 15:"…on m'en a montré à Zell sous ce nom, lequel vient peut-être de ce
qu'un  Zurichois en a transplanté en terre de Wurtemberg ou parce que, là-bas, il y en a aussi



en abondance…"(J.Bauhin). C'est plus tard que le nom de Calville lui sera attribué avec sa
fausse origine: la Normandie, bien à tort. Très appréciée, même jusqu'en Amèrique, cette
pomme a été baptisée plus de trente fois. Encore vendue en Touraine par Pinguet-
Guindon"Catalogue" de 1936, et en 1916 par les pépinières Leroy d'Angers..

SYNONYMES:Blanche de Zurich(Jean Bauhin, Historia fontis et balnei Bollensis,
1598(observations de 1596 en Wurtemberg),p.86, et à titre posthume, Historia Plantarum
Universalis, 1650, t.1, p.15).- Grosse de Zurich(d°).- Admirable Blanche(d°, Historia Plant.
Univ., t.1, p.12).- Blanche des Wurtembourgeois(d°,p.15).-A Frire(d°).- Grosse Pomme
Blanche du Wurtemberg(d°,p.12).-Weiss Zûrich(d°, p.15).- Bachäpffel(d°).-Calville Blanc(Le
Lectier, Orléans, Catalogue des arbres cultivés dans son verger, 1628, p.23).-Tapounelle(d°,
p.24).- De Calville(Ménage, Dictionnaire étymologique de la langue française, 1650).-
Calvire, en Languedoc,(d°).- Caleville de Gascogne(dom claude Saint-Etienne, Nouvelle
instruction pour connaître les bons fruits, 1670, p.209).- Caleville Tardif(d°).- De Coing(d°, et
Henri Manger, Systematische Pomologie, 1783, t.II, p.68, n°CXXXIII-5°).- Taponnelle(dom
Saint-Etienne,d°, p.217).- Calleville Blanc A Côtes(Merlet, l'Abrégé des bons fruits, 1690,
p.134).- Calville Blanche d'Automne(Mayer, Pomona franconica, 1776-1801, t.III, p.76,
n°8).- Calville Blanche Melonne A Côtes(d°, p.76).- Calvine(d°, p.64).- Fraise d'Hiver(d°,
p.76).- Framboise d'Hiver(Henri Manger, Systematische Pomologie, 1783, t.II, p.68,
n°CXXXIII-5°).- Melonne(d°).- Taponne(d°).- Reinette A Côtes(Van Mons, Catalogue
descriptif de sa collection de 1798 à 1823, p.21, n°1258-et Pirolle, l'Horticulteur français ou le
jardinier amateur, 1824, p.366).- Bonnet Carré(de Launay, le Bon Jardinier, 1808, p.140).-,
(d°).- Gros Rambour A Côtes(Thompson, Catalogue of fruits cultivés in the garden
horticultural Sociéty à Londres, 1842, p.8, n°110).- Reinette Côtelée,en Normandie, (Victor
Paquet, Traité de la conservation des fruits, 1844, p.288).- Niger(Elliot, Fruit book, 1854,
p.179).- Cotogna(de Flotow, Illustrirtes Handbuch der Obstkunde, 1859, t.1, p.33, n°1).-
Calville White Winter(Mas, Le Verger, T.4 1868, n°9).-Calville Blanche D'Hyver(Knoop
1740).- Witte Winter Calville(Knoop, 1740, Heidemïj, 1868).-Calville Blanche(Poiteau, 1846,
t.4, n°21).- Calleville Blanc d'Hiver.
 Ne pas confondre avec BONNET CARRE, voir cette fiche.
REMARQUES : Selon Diel et Lucas, Illustrirten, 1855 n° 1 et 2, il existe CALVILLE
JAUNE D’HIVER , même forme mais avec loges à pépins bien feutrées alors que notre
CALVILLE BLANC D’HIVER devrait avoir les loges lisses.

MATURITE.CONSOMMATION: Décembre-Mai.

FORME: Grosse, L=70à90mm., H=50à80mm.- Plus large, cônique, très côtelé, surtout vers
l'œil et s'étendant en arrêtes le long du fruit.

EPIDERME: Lisse, souvent onctueux, mince, jaune cire, parfois voilé de rose. Lenticelles gris
blanc ou bruns nombreux mais peu évidents.

CUVETTE du PEDONCULE: Assez vaste, côtelée, tachée  ou non de roux qui peut être
squameux

PEDONCULE: Grêle à moyen, court, ne dépasse pas du sommet.

CUVETTE de L'ŒIL: Large, profonde, bien plissée et côtelée, large et profonde sous les
sépales.



ŒIL: Grand, clos ou mi clos.

CHAIR: Blanc jaunâtre, fine, ferme, juteuse, délicieusement sucrée-acidulée à saveur
délicate.Première qualité.

LOGES à PEPINS: Feutrées, parfois ouvertes au centre, paraissent larges bien qu'étant plus
hautes.

OBSERVATIONS: Arbre moyen-vigoureux à rameaux brun-gris lavé de rouge, à lenticelles
larges clairsemées. Yeux petits, très cotonneux, collés contre l'écorce. Feuilles à bords
profondément crénelés, à long pétiole épais.

REFERENCE : choisel
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